
 

Menu 01-09-2025 

Two courses: 44€ (excl. dessert) 

Three courses: 49€ 
Starters 16€ 

 

Velouté of carrots and curry 

Velouté de carottes et curry 

Wortelvelouté met curry 

 

Tuna tartar, mango and teriyaki 

Tartare de thon, mangue et teriyaki 

Tonijntartaar, mango en teriyaki 

 

Shrimp croquettes with red curry 

Croquettes de crevettes au curry rouge 

Garnaalkroketten met rode curry 

 
Mains 30€ 

 

Linguini all’Amatriciana 

 

Filet of redfish, sweet potato purée and sautéed vegetables 

Filet de sébaste, purée de patate douce et légumes sautés 

Filet van roodbaars, zoeteaardappelpuree en gebakken groenten 

 

Coucou de Malines with herb couscous 

Coucou de Malines avec couscous aux herbes 

Mechelse koekoek met kruiden couscous 

 

 
Desserts 8€ 

 

Chocolate brownie, chestnut cream and coffee ice cream 

Brownie au chocolat, crème de châtaignes et glace au café 

Chocoladebrownie, kastanjeroom en koffie-ijs 

 

Raspberry and chocolate lingot 

Lingot de framboise et chocolat 

Frambozen-chocolade lingot 

 

Seasonal fruit salad 

Salade de fruits de saison 

Seizoensfruit salade 

__________ 
 

“Enhance your meal with our wine selection” 
 

White wine 
Michele Chiarlo | Palas Gavi  | floral | sage | almond                 8€/glass 

Gavi DOCG, Piemonte, Italy | Cortese 
 

Red wine  
Le Muricce ‘La Donna Doga’ | smooth | light | red berries          8€/glass 

Toscana, Italy | Sangiovese 


