
 

Menu 04-05-2026 

Two courses: 44€ (excl. dessert) 
Three courses: 49€ 

Starters 16€ 

Thinly sliced hamachi with dashi-infused milk and yuzu 

Hamachi finement tranché, lait infusé au dashi et yuzu 

Fijn gesneden hamachi met dashi-geïnfuseerde melk en yuzu 

 

Hand-cut lamb tartare wrapped in cabbage with pecorino 

cream and green apple 

Tartare d’agneau coupé au couteau, enveloppé de chou, crème de pecorino et 

pomme verte 

Met de hand gesneden lamstartaar in kool gewikkeld, met pecorinocrème en 

groene appel 

 

Slow-braised Roman-style artichoke with aromatic herb foam 

and olive oil 

Artichaut à la romaine, lentement braisé, nuage d’herbes aromatiques et huile 

d’olive 

Langzaam gegaarde artisjok op Romeinse wijze met kruidenschuim en olijfolie 

 

Mains 30€ 

Seared seabass with vignarola napoletana, kombu dust and 

smoked provola espuma 

Bar poêlé, vignarola napolitaine, poudre de kombu et espuma de provola fu-

mée 

Gebakken zeebaars met vignarola napoletana, kombupoeder en gerookte 

provola-espuma 

 

Low-temperature Iberian pork with white peach, baby onion 

and lemon jus 

Porc ibérique cuit à basse température, pêche blanche, oignon nouveau et jus 

au citron 

Iberisch varkensvlees op lage temperatuur gegaard met witte perzik, jonge ui 

en citroenjus 

 

Glazed aubergine cubes with vegan cacciucco sauce, bread tuile 

and olive oil emulsion 

Cubes d’aubergine glacés, sauce cacciucco végane, tuile de pain et émulsion à 

l’huile d’olive 

Geglazuurde aubergineblokjes met vegan cacciucco saus, broodtuile en olijfo-

lie-emulsie 

 

Desserts 8€ 

White chocolate espuma with galangal and cherry 
Espuma de chocolat blanc, galanga et cerise 

Witte chocolade-espuma met galanga en kers 

 

Matcha pavlova with yuzu ganache and citrus 
Pavlova au matcha, ganache au yuzu et agrumes 

Matcha pavlova met yuzu ganache en citrus 

 

Trio of fresh sorbets 
Trio de sorbets frais 

Trio van verse sorbets 

White wine 
Michele Chiarlo | Palas Gavi  | floral | sage | almond                 8€/glass 

Gavi DOCG, Piemonte, Italy | Cortese 
 

Red wine  
Le Muricce ‘La Donna Doga’ | smooth | light | red berries          8€/glass 

Toscana, Italy | Sangiovese 




