
 

                             Menu 07-09-2026 

              Two courses: 44€ (excl. dessert) 
                           Three courses: 49€ 

Starters 16€ 

 
Artichoke heart · perfect egg · Parmesan espuma 

Cœur d’artichaut · œuf parfait · espuma de parmesan 

Artisjokhart · perfect ei · Parmezaanschuim 

 

Warm goat cheese on puff pastry · mesclun · poached pear · toasted wal-

nuts · raisins · honey-balsamic vinaigrette 

Chèvre chaud sur pâte feuilletée · mesclun · poire pochée · noix torréfiées · 

raisins secs · vinaigrette miel-balsamique 

Warme geitenkaas op bladerdeeg · mesclun · gepocheerde peer · geroosterde 

walnoten · rozijnen · honing-balsamico vinaigrette 

 

Smoked salmon carpaccio · horseradish cream · pickled red onion 

Carpaccio de saumon fumé · crème de raifort · pickles d’oignon rouge 

Carpaccio van gerookte zalm · mierikswortelcrème · ingelegde rode ui 

 

Mains 30€ 

 

Pork tenderloin · morel sauce · Robuchon-style mashed potatoes · brown 

sugar-glazed carrots 

Filet de porc · sauce aux morilles · purée de pommes de terre façon Robuchon 

· carottes caramélisées à la cassonade 

Varkensfilet · morillesaus · aardappelpuree à la Robuchon · met bruine suiker 

gekaramelliseerde wortelen 

 

Monkfish saltimbocca · fennel and preserved lemon risotto · black olive 

confit 

Saltimbocca de lotte · risotto au fenouil et citron confit · confit d’olives noires 

Saltimbocca van zeeduivel · risotto met venkel en gekonfijte citroen · confit 

van zwarte olijven 

 

Oven-braised ratatouille · burrata stracciatella · tomato sauce · wild basil 

Ratatouille braisée au four · stracciatella de burrata · sauce tomate · basilic 

sauvage 

In de oven gestoofde ratatouille · stracciatella van burrata · tomatensaus · 

wilde basilicum 

 

Desserts 8€ 

 

Trilogy of ice creams and sorbets 

Trilogie de glaces et sorbets 

Trilogie van ijs en sorbets 

 

Selection of matured cheeses · fig chutney 

Assiette de fromages affinés · chutney de figues 

Selectie van gerijpte kazen · vijgenchutney 

 

Belgian chocolate mousse 

Mousse au chocolat belge 

Belgische chocolademousse 

 

 

“Enhance your meal with our wine selection.” 

 
White wine 

Michele Chiarlo | Palas Gavi  | floral | sage | almond                 8€/glass 

Gavi DOCG, Piemonte, Italy | Cortese 

 

Red wine  

Le Muricce ‘La Donna Doga’ | smooth | light | red berries          8€/glass 

Toscana, Italy | Sangiovese 


