
 

                             Menu 10-08-2026 

              Two courses: 44€ (excl. dessert) 
                           Three courses: 49€ 

Starters 16€ 

 
Carpaccio of salmon with fresh lemon, pink peppercorns and a crisp sea-

sonal salad. 
Carpaccio de saumon au citron frais, baies roses et salade croquante de saison. 

Zalmcarpaccio met verse citroen, roze peperbessen en een knapperige seizoenssalade. 

 

Iberian ham croquettes served with saffron mayonnaise and confit 

cherry tomatoes. 
Croquettes de jambon ibérique servies avec mayonnaise au safran et tomates cerises con-

fites. 

Kroketten van Iberische ham geserveerd met saffraanmayonaise en gekonfijte 

kerstomaten. 

 

Beetroot tartare with goat’s cheese, toasted hazelnuts and citrus vinai-

grette. 
Tartare de betteraves au fromage de chèvre, noisettes torréfiées et vinaigrette aux 

agrumes. 

Bietentartaar met geitenkaas, geroosterde hazelnoten en citrusvinaigrette. 

 

Mains 30€ 

 

Pan-seared salmon fillet with orange beurre blanc, sweet potato purée 

and glazed baby vegetables. 
Filet de saumon poêlé, beurre blanc à l’orange, purée de patate douce et petits légumes 

glacés. 

Gebakken zalmfilet met beurre blanc van sinaasappel, zoeteaardappelpuree en 

geglaceerde jonge groenten. 

 

Potato gnocchi with wild mushrooms, Parmesan cream, black truffle and 

crispy sage. 
Gnocchis de pommes de terre aux champignons sauvages, crème de parmesan, truffe 

noire et sauge croustillante. 

Aardappelgnocchi met wilde paddenstoelen, Parmezaancrème, zwarte truffel en krokante 

salie. 

 

Slow-cooked pork medallion with roasted vegetables and red wine 

sauce. 
Médaillon de porc cuit lentement, légumes rôtis et sauce au vin rouge. 

Langzaam gegaarde varkensmedaillon met geroosterde groenten en rodewijnsaus. 

 

Desserts 8€ 

 

"The Dominican" Dame Blanche. 
Dame Blanche « The Dominican ». 

Dame Blanche "The Dominican". 

 
Seasonal fresh fruit salad. 
Salade de fruits frais de saison. 

Verse fruitsalade van het seizoen. 

 
Dark chocolate mousse with mixed berries. 

Mousse au chocolat noir et fruits rouges assortis. 

Pure chocolademousse met gemengd rood fruit. 
 

 

“Enhance your meal with our wine selection.” 

 
White wine 

Michele Chiarlo | Palas Gavi  | floral | sage | almond                 8€/glass 

Gavi DOCG, Piemonte, Italy | Cortese 

 

Red wine  

Le Muricce ‘La Donna Doga’ | smooth | light | red berries          8€/glass 

Toscana, Italy | Sangiovese 


