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Two courses: 44€ (excl. dessert)
Three courses: 49€

Starters 16€

Citrus-cured gravlax salmon tartare with mango
Tartare de saumon gravlax aux agrumes et a la mangue
Tartaar van gravlaxzalm met citrusvruchten en mango

Vitello tonnato with bluefin tuna and wasabi mayonnaise
Vitello tonnato au thon rouge et mayonnaise au wasabi
Vitello tonnato met blauwvintonijn en wasabimayonaise

Perfect egg with Portobello mushrooms and truffle espuma
CEuf parfait, champignons Portobello et espuma a la truffe
Perfect ei met Portobellochampignons en truffelespuma

Mains 30€
Tagliolini with oyster mushrooms and Pecorino cheese
Tagliolini aux pleurotes et au pecorino
Tagliolini met oesterzwammen en pecorino

Fish and shellfish fricassée served with a verbena-infused
bisque
Fricassée de poissons et crustacés, servie avec une bisque parfumée a la ver-
veine
Fricassee van vis en schaaldieren, geserveerd met een met verbena
gearomatiseerde bisque

Zucchini stuffed with seasonal vegetables and San Marzano to-
matoes, finished with basil oil
Courgette farcie aux Iégumes de saison et aux tomates San Marzano, a I'huile
de basilic
Gevulde courgette met seizoensgroenten en San Marzano-tomaten, afgewerkt
met basilicumolie

Desserts 8€

Poached apricot with vanilla ice cream and toasted almonds
Abricot poché, glace a la vanille et amandes torréfiées
Gepocheerde abrikoos met vanille-ijs en geroosterde amandelen

Trio of ice creams and sorbets
Trilogie de glaces et sorbets
Trio van ijs en sorbets

Selection of aged cheeses served with fig chutney
Assiette de fromages affinés, servie avec son chutney de figues
Selectie van gerijpte kazen, geserveerd met vijgenchutney

“Enhance your meal with our wine selection.”

White wine

Michele Chiarlo | Palas Gavi | floral | sage | almond 8€/glass
Gavi DOCG, Piemonte, Italy | Cortese

Red wine

Le Muricce ‘La Donna Doga’ | smooth | light | red berries 8€/glass
Toscana, Italy | Sangiovese



